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HENDRIKS

OSTERSONNTAG

RINDERTATAR VOM WEIDERIND 18,50 €
mit Wachtelei | Schalotten| Kapern und Buttertoast

REHCARPACCIO 16,50 €
mit Wacholderdl, Rucola und gehobeltem Parmesan

HAUSGEBEIZTER LACHS 16,50 €
Honig-Senf-DillsolRe | kleines Salatbouquet

SPARGELCREMESUPPE 9,50 €

mit frischen Krautern und CroGtons

HAUPTGERICHTE

ROASTBEEF VOM RIND 22,00 €
mit Remoulade, Bratkartoffeln und Blattsalat

SCHNITZEL VOM KALB 26,50 €
Preiselbeeren, Gurkensalat und Bratkartoffeln

WILDSCHWEIN-PULLED PORK-BURGER* 20,00 €
Marinierter Rotkohl | Briekase | Preiselbeer-Mayo | Wildkrautersalat
GESCHMORTE LAMMKEULE 28,50 €
mit Rosmarinjus, Bohnenbundchen und Kartoffelgratin

HIRSCHRAGOUT 26,90 €
in kraftiger Rotweinsauce mit Preiselbeeren | Spatzle | Rahmwirsing
KABELJAUFILET AUF ZITRONENBUTTER 27,50 €
Blattspinat und Petersilienkartoffeln

VEGETARISCH: FRISCHE BANDNUDELN 17,50 €

mit grunem SpargelKirschtomaten und Parmesan

DESSERITS
WARMER APFELSTRUDEL MIT VANILLESOSSE 8,90 €
CREME BRULEE MIT FEINER VANILLE 9,50 €
OSTERPARFAIT MIT EIERLIKOR UND BEEREN 9,90 €
SCHOKOLADENKUCHEN 8,50 €

Hausgemacht mit flissigem Kern

Am Ostersonntag gilt ausschlieBlich diese Speisekarte
Alle Gerichte sind einzeln wahlbar.

MENUPREISE:

3-Gang-Menu 49,00 € - 4-Gang-Menu 59,00 €
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HENDRIKS

OSTERBRUNCH

Ostermontag - 10:30 - 14:00 Uhr

BROT - BROTCHEN - GEBACK

Sauerteigbrot
Kornerbrot
Helle und dunkle Brotchen
Buttercroissants
Zweierlei Butter
Krauterbutter
Fruchtaufstriche
Honig

KALTE SPEISEN

Hausgebeizter Lachs mit Rote-Bete-Meerrettich-Creme und Dillol
Rehterrine mit Wacholder und Preiselbeeren
Eiersalat mit Senf, Schnittlauch und Speck
Frahlingssalat mit Radieschen, Gurke, Krautern und Honig-Senf-Vinaigrette
Geraucherter Schinken vom Landschwein mit Spargel-Apfel-Relish
Kaseauswahl: Krauterfrischkase, Schnittkase, Ziegenkase

AUFSCHNITT-AUSWAHL

Schinken-, Wurst- und Geflugelspezialitaten
Kochschinken, Rauchwurst, Salami
Leberwurst und feine Geflugelaufschnitte

WARME SPEISEN

Lammragout aus der Keule mit Rosmarin, Knoblauch & Wurzelgemuse
Geschmorte Kalbsbackchen in dunklem Jus mit Frahlingszwiebeln
Spargelpfanne: gruner und weil3er Spargel, junge Kartoffeln, Butter & Krauter
RuUhrei vom Hofei, klassisch oder mit Nordseekrabben
Kartoffelgratin mit Bergkase und Thymian
Kleine HefekldBe, Dampfnudeln mit brauner Butter und Krauterbroseln

SUSSES

Apfel-Rhabarber-Crumble mit VanillesoRe
Quarkcreme mit Honig und gerosteten NUssen

Der Preis betragt 42,00 €
Kinder ab 6 Jahre zahlen 1 € pro Lebensjahr
Kinder zwischen 12-18 Jahren zahlen 21 €.



